Men( 101

Klare Zwiebelsuppe
mit Pernod

*%k%
Schweinerlickensteak
mit Krauterbutter
Kartoffelgratin
Blattsalat

*k*k

Pfirsich Melba

mit ErdbeersofRe
Vanilleeis und Sahne

Menu 102

Blattsalate mit Sahnedressing
*k*k

Rinderschmorbraten
wEsterhazy“

mit frischen Gemiuisestreifen
Rotweinsauce
Petersilienkartoffeln
handgeschabte Spatzle

**k*k

Apfelkichle

mit Zimtzucker und Vanilleeis

Men( 103

Gemusekraftbriihe

*kk

Schwabischer Rahmsauerbraten
mit

Spatzle vom Brett
hausgemachte Semmelknddel
Salate der Saison

*kkx

Eisteller mit frischem Obstsalat

Menu 104

Tomatenkraftbriihe

*k*k

Zarter Putenbrustbraten

mit Sherryrahm

Wild-Reis

handgeschabte Spétzle

Salate der Saison

*k*k

Bananensplit

mit SchokoladensoRe und Sahne

€ 4,80

€ 14,50

€ 4,90

€ 3,90

€ 14,50

€ 7,80

€ 4,20

€ 14,50

€ 7,10

€ 4,40

€ 14,30

€ 5,60

Meni 105

GrieskldRchensuppe

*k*k

Geschnetzeltes Kalbfleisch
wZiiricher Art“

mit Kartoffelrosti
Blattsalat

**k%k

Pfefferminzeis

mit SchokoladensoRe

Ment 106

Schwabische Hirnsuppe
*kk

Schweinefilet

mit Pfifferlingrahmsauce
Kartoffelkroketten
Ackersalat

*xk

HeilRe Heidelbeeren

mit Haselnusseis und Sahne

Men( 107

Rosa gebratenes Roastbeef
mit RemouladensoRe
auf Blattsalat

WeiBbrot und Butter
**k*k

Norwegisches Lachsfilet
vom Grill

mit Krauterbutter

auf Gemusenudeln

**k*k

Kiwischeiben

und Zitronensorbet

mit Wodka mariniert

Ment 108

Brokkolicremesuppe
mit Lachsstreifen
*Kkk

Rinderlende

mit frischen Champignons
Kartoffelplatzchen
Buabaspitzle

Spétzle vom Brett
Salate der Saison
*k*k

Dessertteller

nach Art des Hauses

€ 4,30

€ 16,50

€ 7,20

€ 4,60

€ 20,00

€ 5,50

€ 8,20

€ 16,40

€ 6,60

€ 5,30

€ 22,50

€ 8,50



Ment 109
Fladlesuppe

*kk

Salate der Saison

*%k%

Gemischter Braten

mit Rahmsauce
Gartengemuse
Kartoffelkroketten
Spétzle vom Brett

**%k%

Heile Himbeeren

auf Vanilleeis und Sahne

Ment 110

Schwabische Festtagsuppe

*kk

Salate der Saison

*Kxk

Hackermihleteller
verschiedene Medaillons mit
Champignonrahmsauce
Gartengemuse
Kartoffeltaler

*kk

Dessertbiffet

Ment 111

Kressestippchen mit
Lachsstreifen
*k*k

Salatteller

*kk

Kalbsriickensteak

mit Calvadosrahmsauce
Mandelballchen
handgeschabte Spatzle
**k%*k

Bayrischcreme

mit HimbeersoRe

Ment 112
Kraftbriihe Royal

*kk

Salate der Saison

*kk

Dreierlei Lendchen ,,Stauffer Art“
Rahmchampignons

Krauterbutter

feines Gartengemuise
Késekartoffeln

Schupfnudeln

*kk

Mousse au chocolat blanc

€ 3,90
€ 3,90

€ 12,90

€ 5,80

€ 4,70
€ 3,90

€ 17,50

€ 7,80

€ 5,90

€ 3,90

€ 22,50

€ 6,40

€ 4,10
€ 390
€ 23,50

€ 6,90

Meni 113

Maultaschensuppe
*k*k

Ackersalat

*k*k
Rehrickenmedaillons
»Baden-Baden* mit
Pfifferlingrahmsauce
Preiselbeerbirne
Spatzle vom Brett
hausgemachte Semmelknddel
*kk

Zimtparfait

mit Armagnacpflaumen

Menu 114

Parmaschinken an Honigmelone
Weilbrot und Butter

*kkx

Salate der Saison

*xk

Rindermedaillons
»Dubarry“ mit
frischem Blumenkohl
Kése-Sahne-Sauce
Williamskartoffeln

*xk

Ofenschlupfer

mit Apfeln und Rosinen

Menu 115

Rosa gebratene Entenbrust
an frischen Salaten
Weibrot und Butter

*kk

Lachsstppchen mit Shrimps
*Kxk

Kalbsfilet

mit

Morchelrahmsauce
Gartengemuise
hausgemachte Nudeln

*Kkk

Mousse

von

weiler und brauner Schokolade

€ 3,90
€ 5,10

€ 23,60

€ 7,50

€ 9,20

€ 3,90

€ 22,50

€ 6,40

€ 11,00

€ 6,70

€ 25,00

€ 6,90



Meni 116

Geschmelzte Leberspatzlesuppe
**%k%

Glasierter Schweinerticken mit
Karotten-Erbsen-Gemiise
Kartoffelschnee

*kk

Zetschgenkompott

Menu 117
Kraftbriihe ,,Dubarry
*kk

Rinderroulade gefullt mit
Speck-Senf-Zwiebel
Kartoffelplree

Salate der Saison

*kk

Zitronencreme

Ment 118
Lauch-Kartoffel-Suppe

**k*k

Ungarischer Rindergulasch
mit breiten Nudeln

griner Salat

**k*k

Heille Schattenmorellen
mit Walnusseis

Menu 119

Klare Geflugelkraftbriihe
mit Gem{usestreifen
Ochsenbrust mit
Meerrettichsahne
Dampfkartoffeln

Salate der Saison

*kk

Orangencreme

Ment 120
Koniginsupe

*k*k

Zarter Rinderbraten in
Burgundersauce
Gemuse der Saison
Herzoginkartoffeln
*kk

Apfel im Schlafrock
mit VanillesoRe

€ 4,10

€ 13,80

€ 4,60

€ 3,90

€ 12,90

€ 5,30

€ 4,10

€ 12,80

€ 6,50

€ 4,30

€ 13,80

€ 5,10

€ 5,60

€ 14,30

€ 5,60

Men( 121

Minestrone € 4,10
**k%

Lachsfilet vom Grill € 15,00
mit Krautersahnesauce

Mandelreis

bunter Salat
*k*k

Frische Ananas € 720
mit Calvados und Vanilleeis

Menl 122

Eierflockensuppe € 3,90
*k*k

Kalbfleischwiirfel € 13,80

mit frischen Champignons
in Rahmsauce

Wild-Reis

Salate der Saison

*kkx

GrieRflammerie mit HimbeersoRe € 5,60

Menl 123

Champignoncremesuppe € 4,10
*kk

Putensteak vom Grill € 14,30

mit gedampften Paprikagemuse

Kartoffelgratin
*kk

Hausgemachtes Ananassorbet € 5,20
Menu 124
Tomaten mit Mozzarella € 7,70

und Sauce Vinaigrette

*kk

Tafelspitz aus dem Sud € 14,30
mit Gem{sesteifen

Meerrettichgarnitur

Petersilienkartoffeln

**k*k

Joghurtcreme € 7,20
mit frischen Frichten

Menul 125

Klare Ochsenschwanzsuppe € 5,60
*Kxk

Gebratenes KalbsniiRchen € 14,80

in Rahmsauce
handgeschabte Spinatspétzle
Salate der Saison

*k*k

Hausgemachtes Zwetschgeneis € 5,60



Meni 126

Kalbfleischpastete € 8,20
mit Apfelcreme

*kk

Merlanfilet ,,Schone Miillerin“ € 15,30
mit Champignons und Petersilie

in Butter gebraten

Dampfkartoffeln

Blattsalat

*k%k

Portweinbirne mit Schokoladeneis € 6,70

Menu 127

Mandelcremesuppe € 4,60
*k*k

Kalbsfilet ,, Mailinder Art“ € 26,00
in Parmesan-Ei-Hille gebraten

auf Tomatenspaghetti

griner Salat
*k*k

Apfelmousse € 6,80
Menul 128
Carpaccio vom Rinderfilet € 9,70

an Blattsalat

**k*k

Variation von Edelfischen € 24,60
mit Shrimps-Hollandaise

Gemusestreifen

Schnittlauchkartoffeln

**k*k

Frische Feigen in Cassis-Likor € 920

Men( 129

Hausgebeizter Lachs mit € 9,70
Apfelmeerrettich

Weilbrot und Butter

*kk

Rinderfiletspitzen ,,Karelisch“ € 25,00
mit Pfifferlingen in
Preiselbeer-Pfeffer-Rahm

Krauterkartoffeln

Ackersalat

*kk

Charlotte konigliche Art € 7,40

Meni 130

Backerbsensuppe
**k%
Hahnchenbrustfilet
in Weillweinsauce
Butternudeln
Salate der Saison
*k*k

Rote Grutze mit flissiger Sahne

Ment 131

Blumenkohlcremesuppe

*k*k

Schweinebraten

mit WeiRbiersauce
hausgemachte Semmelknddel
Krautsalat

**k*k

Schwarzwaldbecher

Men( 132

Eierflockensuppe

*kk

Putengeschnetzeltes

in Currysauce, Reis

griner Salat

**k*k

Vanilleeis mit SchokoladensoRe
und Sahne

Meni 133

Tomatensuppe mit Gin
*Kkk

Lendchen vom Grill
mit Rahmsauce
Brokkolirélichen
Kartoffelkroketten

*k*k

Pfannkuchen mit Quarkfullung

Men( 134

Fadennudelsuppe

*kk

Schweinerlickensteak

mit grinen Pfefferkdrnern

und Champignons in Rahmsauce
handgeschabte Spatzle

Pommes frites

gruner Salat

*kk

Heiler Apfelstrudel mit Vanilleeis

€ 3,90

€ 12,50

€ 5,20

€ 4,30

€ 12,10

€ 5,40

€ 3,90

€ 12,30

€ 5,10

€ 4,10

€ 15,80

€ 6,30

€ 3,90

€ 14,50

€ 4,90



MenuUvorschlage

Auf folgenden Seiten bieten wir IThnen
eine kleine Auswahl von Festmenus an.

Selbstverstandlich ist es auch moglich,
aus unserem Angebot
jedes Meni so umzugestalten,
wie es Ihren persdnlichen Winschen entspricht.

Mestaurant ﬁacfermub[e

Thomas Leybold
Briickenstrafle 9
71384 Weinstadt-
GroBheppach
Tel.: 07151 - 600506
Fax: 07151 - 64721

www.haeckermuehle.com



http://www.haeckermuehle.com/

Feste, Feiern und Gruppenangebote

Feiern Sie Geburtstag, Hochzeit, Taufe, Betriebsfest,
Geschaftsabschluss, Wiedersehen, Weihnachten oder sonstige
Anlasse, die Ihnen immer in schoner Erinnerung bleiben sollen.

Ob luxuri6s oder gediegen, festlich oder salopp, groflie Gesellschaft
oder im kleinem Rahmen, bei uns ist jedermann herzlich willkommen!
Vom Sektempfang bis zur Verabschiedung Ihrer Gaste verwohnt Sie
unser Team sehr gerne!

*

*

*

Die Menuvorschlage, die Sie jederzeit bei uns anfordern kénnen
sind " Vorschlage " im wahrsten Sinne des Wortes. Sollten Sie eine
andere Zusammenstellung wiinschen oder Anregungen zu
Erweiterung haben, erfillen wir diese Wiinsche natirlich gerne.

a la carte (Essen nach der Karte) ist bei kleineren Veranstaltungen
naturlich auch moglich, ab 20 Pers. konnen wir Ihnen natirlich
auch eine kleine Karte mit einem reichhaltigen Angebot nach Ihren
Wiunschen erstellen.

Die Tische konnen nach individuellen Bedurfnissen gestellt werden,
sofern es die Raumlichkeiten zulassen.

Blumendekoration kénnen wir Ihnen jederzeit, Ihren Wiinschen
entsprechend, bestellen und besorgen.

Naturlich konnen Sie auch zu lhrer bevorzugten Gartnerei,

oder Ihre eigene Dekoration bei uns vorbei bringen.

Tischwasche, ob im festlichem Weil3, im rustikalem Altrose oder
mal anders in Flieder passend zu jedem Anlass.

Servietten in einer grolRen Farbpalette festlich gefaltet machen
jeden Tisch zum Augenschmaus.

Menikarten mit Ihrem Festment dirfen nattrlich nicht auf der
Festtafel fehlen, wir erstellen Ihnen unsere hauseigenen
Menukarten fur Ihren Anlass natlrlich ohne Aufpreis.



Sekt Muskat-Trollinger Sekt 0,101

Vorspeisen  Wildrahmsuppe mit Waldpilzen und Pistazienschaum
Ackersalat mit Krautercroutons

Ackersalat mit warmen Speckstreifen
Ackersalat mit Croutons und Speckstreifen

Ackersalat ,, Feinschmecker Art
Kracherle mit Speck und Shrimps
in Krauterbutter gebraten

whdgerlatein “ wild aus heimischen Waldern

Zarte Wildschweinwaurfel in kraftiger Wildsauce,
mit hausgemachten Semmelknddeln
Wildschweinschnitzel vom Grill, mit feiner Waldpilzsauce,
dazu handgeschabte Spatzle
Hirschsteak mit Pfirsichfacher und Wildsauce, dazu Kartoffelgratin
Hirschkalbsteak mit feiner Schattenmorellen-Rahm-Sauce,
dazu handgeschabte Mandelspatzle
Wildschweinrollbraten ,,Schwarzwdlder Art* mit Rauchfleischfiillung
und einer kraftigen Sauce, dazu Kartoffelkroketten
Zarter Rehbraten mit Preiselbeer-Wildrahmsauce und Mandelballchen
Wildschweinfilet mit Schattenmorellen-Sahne-Sauce,
dazu Kartoffelgratin
Zartes Hirschkalbsgeschnetzeltes ,,nach Grofsmutters Art*
mit frischen Champignons und Tomatenfilets in Wildsauce,
dazu Kartoffelrosti
Zarter Rehbraten ,,Schone Forsterin“ mit Waldpilzrahmsauce,
dazu hausgemachte Semmelknddel
Zartes Hirschkalbsgeschnetzeltes in feiner Wild-Sauce,
dazu Trollingergelee und Kartoffeltalern
Wildschweinriickensteak mit geflilltem Bratapfel
und feiner Wildsauce, dazu Kartoffelgratin
Zartes Rehschnitzel mit frischen Waldpilzen
dazu handgeschabte Mandelspatzle
Zarter Rehriickenmedaillons ,, Baden-Baden “
mit Preiselbeerbirne, dazu Pfifferlingrahmsauce,
hausgemachte Semmelkntdel und Spatzle
Rehriickenmedaillons “Jiger Art* mit frischen Champignons und
feiner Wildsauce, dazu Kartoffelrosti
Rehrickenfilet mit Preiselbeerbirne und kraftige Wildsauce,
dazu handgeschabte Haselnussspatzle

3,90

4,40
6,70
6,70
6,70
7,20

13,00
16,00

16,00
16,50

15,00

16,00
17,00

17,00

17,00
17,00
16,50
18,00

23,60

21,00

20,00



FUr den Stehempfang

Canapees

von hellen und dunklen Stangenbroten, fein belegt mit ausgesuchten
Delikatessen, sehr aufwendig garniert.

Hier einige Beispiele aus unserer grolRen Auswahl

Kalbsfilet mit Gurkenfachern und Gemdaseperlen.
Pfeffersalami mit roten Linsen.

Fleisch nach Bundner Art und Zwergtomaten.
Brandteigschwénchen, geftllt mit Frischkase und Williamsbirne.
Lachstatar und geschnitzte Réschen aus Teltower Ribchen.
Hummerterrine mit Eigelbcreme und Lachskaviar.
Téte-de-Moine-Kéase-Taler mit Pumpernickel.
Blatterteigpastetchen mit Garnelen und Preiselbeersahne.
Paprika-Brunnenkresse-Terrine mit Radieschensprossen.
Weitere Sorten auf Wunsch.

Gabelbissen

werden auf einer Gabel oder einem Lo6ffel angerichtet, dazu reichen wir frisches Brot
z.B.: Honigmelone mit Bundner Fleisch,
Fleischrdllchen vom HeiRrauch mit Zwergtomaten
Geraucherte Poulardenbrust mit frischen Friichten
Garnelencocktail mit Limonencreme
Roastbeefrélichen mit Spargelspitzen (nach Saison)
Graved-Lachs, dazu mit Waldhonig gewtirzte Senfdillsol3e

Réaucherlachs mit Apfelsalat
Weitere Sorten auf Wunsch

Warme Kuchen

sind kleine, mundgerecht geschnittene, pikante Kuchenstlickchen und werden auf der
Serviette von der
Hand in den Mund gegessen
z.B.: Zwiebelkuchen

Tomatenkuchen mit Basilikum

Krauterkuchen mit Sauerrahm
Quiche Lorraine

Gemiisekuchen ,,Royal”



FUr Ihren Stehempfang

Belegte Baguettes

sind knusprig gebackene Baguettes, durchgeschnitten,
in der Grol3e eines halben Brotchens,
reichlich belegt mit feinen Kdostlichkeiten,
schon, aber nicht so aufwendig garniert wie Canapes.
z.B.: belegt mit: Graved-Lachs
Réaucherlachs
Roastbeef
Réaucheraal
Briek&ase mit Roquefortcreme und frischen Frichten
gerducherte Truthahnspitzen mit Basilikumquark
Forellenfilet mit Meerrettichsahne
Schwarzwalder Schinken
saftiger Hinterschinken

Vesper- und Bierbrote

frisch gebackenes Bauernbrot, reichlich belegt und rustikal garniert
belegt mit verschiedenen Schinkensorten
Fleischzubereitungen
Kése
Fisch
Weitere Sorten auf Wunsch

Kéaseigel

verschiedene Ké&sesorten ,in mundgerechte Wurfel geschnitten, aufgespiel3t und garniert
mit frischen Frichten und Sauergemuse



